
3. Cobertura

Nº Nº

C NC NA C NC NA

X X

C NC NA C NC NA

X X

C NC NA C NC NA

X X

C NC NA C NC NA

X X

Capitulo A. INFORMACIÓN UNIDAD OPERATIVA

Nombre Responsable del Servicio: NATALIA MONROY

Fecha de Visita 17 1 2025 Hora Inicio 7:20 a. m.

PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS 

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO 
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN VIGENCIA 2024-2

FORMATO NO 
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Hora Finalización 3:45 p.m.

Nombre Comedor Comunitario : 113427-CCCP 01-001 SANTA CECILIA

Fecha Inicio Operación: 3/12/2024 Fecha Final Operación:

Nº Convenio/Vigencia: 9352-2024 Nombre Asociado: ASOCIACIÓN DE INTEGRACIÓN COMUNITARIA ASOINCO

1. Identificación

santacecilia9352-2024@outlook.com

2. Ubicación

Localidad: USAQUÉN Barrio: BOSQUES DE PINOS Dirección:

Capitulo B. ESPACIO FÍSICO FUNCIONAL - INFRAESTRUCTURA

Tel: 2496655 Cel.: 3133269929 Correo Electrónico:

Categoría 1: Áreas del Comedor Comunitario

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

Cobertura Diaria Contratada: 300 Nº Personas Beneficiarias en Atención: 300

Beneficiarios Autorizados por Plan de Compras: 300 Total Asistencia del Día: 299 Total Histórico de Asistencia: 10774

5

Área de consumo de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias y cuenta con
iluminación y ventilación natural o artificial suficiente.

Esta área está dotada de mesas y sillas de material
que faciliten la limpieza, desinfección y la comodidad
de los beneficiarios; disponiendo de las sillas
(puestos) de acuerdo con la cantidad de beneficiarios
asignados para el consumo de alimentos por turno.

6

Área de instalaciones sanitarias cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por
la normatividad sanitaria vigente y cuenta con
servicio sanitario en cantidad suficiente para uso
público, con batería sanitaria en buen estado de
funcionamiento (lavamanos e inodoros) y dotado
de los siguientes elementos de aseo: caneca con
tapa de accionamiento de pedal con bolsa
permanente, dispensador con jabón líquido, papel 
higiénico y elementos para el secado de manos
(toallas de papel o secador de manos eléctrico) y
en las condiciones establecidas en el anexo
técnico.

1

Área de recibo de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la
normatividad sanitaria vigente, permitiendo realizar
las actividades de verificación de cantidad, calidad e
inocuidad de los alimentos que se reciben, aislada de
cualquier riesgo de contaminación física, química y/o
biológica.

2

Área de almacenamiento de alimentos cumple
con las condiciones higiénico-sanitarias
establecidas por la normatividad sanitaria vigente
garantizando la temperatura, humedad y
circulación del aire que se requiere para cada
alimento. 

3

Área de preparación de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la
normatividad sanitaria vigente y se encuentra
distribuida física o espacial en cuatro (4) zonas
básicas (caliente, fría, pre-alistamiento e
higienización), debidamente señalizadas.
La zona de higienización cuenta con lavamanos con
grifo de accionamiento no manual dotado con
dispensador de jabón, toallas desechables o equipos
automáticos para el secado de manos en buen
estado, debidamente señalizado y ubicado en las
áreas de elaboración o próximos a estas para la
higiene del personal manipulador de alimentos.

4

Área para la distribución de alimentos permanece
en óptimas condiciones de limpieza y orden;
cuenta con los elementos necesarios, en
condiciones higiénicas, que faciliten la
distribución de los alimentos a los beneficiarios

7

Área de alistamiento de personal esta separada de
los servicios sanitarios (inodoro o cisternas), áreas de
almacenamiento y preparación de alimentos, y
cuenta con casilleros o lockers en buen estado para
la ubicación de los elementos personales y ropa de
diario. Así mismo, se encuentra en adecuadas
condiciones de limpieza y desinfección.

8

Área de higienización para elementos de aseo
cumple con las condiciones higiénico sanitarias
establecidas por la normatividad sanitaria vigente
y es un espacio exclusivo para el lavado de los
elementos de aseo, ubicado en un lugar que no
genere riesgo de contaminación diferente al área
de recibo, almacenamiento, preparación, servido
y distribución de los alimentos.
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Capítulo H. SEGUIMIENTO A OBSERVACIONES (O) Y REQUERIMIENTOS (R )
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O - R
Seguimiento Supervisión C
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Estado G
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a

dd/mm/aaaa

O 12 27/12/2024

En visita de seguimiento realizada por la Supervisión, se evidencia que el Asociado en la preparación de

Sorbete de fresa empleo únicamente la pulpa y la leche acorde con lo establecido en la minuta patrón.

Adicionalmente, se observa acción correctiva en el formato de porciones servidas con los pesos

establecidos en la minuta patrón para el arroz, la sopa y el tubérculo.

Cerrado

O 13 27/12/2024

En visita de seguimiento realizada por la Supervisión, se evidencia que el Asociado no realizó ningún

intercambio en las preparaciones establecidas por la minuta, ni para el día siguiente acorde con la

semana 3.

Cerrado

O 3

Cerrado

O 27 27/12/2024

En visita de seguimiento realizada por la Supervisión, se evidencia que el Asociado realizó los ajustes

correspondientes en el Formato de Recepción de materias primas organizado de forma cronológica y lo

existente coincide con el registro de entradas y salidas.

Cerrado

O 32 27/12/2024

En visita de seguimiento realizada por la Supervisión, se evidencia que el Asociado realiza el pesaje de

las materias primas previo a la preparación acorde con el plan de compras establecido para la cantidad

de la población atendida.

Cerrado

O 34 27/12/2024

En visita de seguimiento realizada por la Supervisión, se evidencia que el Asociado en la preparación de

Sorbete de fresa empleo únicamente la pulpa y la leche acorde con lo establecido en la minuta patrón y

no se presentó cubos de hielo.

Cerrado

27/12/2024

En visita de seguimiento realizada por la Supervisión, se evidencia que el Asociado realizó los arreglos

correspondientes a la fractura del mesón en el área de higienización y el deterioro en la media caña, mas

sin embargo aun estan fracturadas las baldosas de la poceta de lavado.

Abierto

O 5 27/12/2024
En visita de seguimiento realizada por la Supervisión, se evidencia que el Asociado realizó el arreglo en el

techo del salón comedor para evitar la presencia de goteras.
Cerrado

O 29 27/12/2024
En visita de seguimiento realizada por la Supervisión, se evidencia que el Asociado mantiene rotulados

los productos del equipo de frío en la pared donde se encuentra el equipo.
Cerrado

R 31 27/12/2024

En visita de seguimiento realizada por la Supervisión, se evidencia que el Asociado incremento los

criterios de aceptación y rechazo para la recepción de materias primas y dio respuesta al Requerimiento

No. 9352-2024_RQ_ANS

Cerrado

O 25 27/12/2024

En visita de seguimiento realizada por la Supervisión, se evidencia que el Asociado presenta el Concepto

Higiénico Sanitario del proveedor de Pescado Fresmar el cual tiene Concepto Favorable con

reuqerimientos con un cumplimiento del 68,5%, bajo acta No. AS06E708512 emitido por la Subred Centro

Oriente.

O 39 27/12/2024
En visita de seguimiento realizada por la Supervisión, se evidencia que el Asociado cumple con las

características organolépticas para la semana 3 menú 17 de manera especial en el Sorbete de fresa.
Cerrado

O 50 27/12/2024
En visita de seguimiento realizada por la Supervisión, se evidencia que el Asociado cambio la tina rota

para el sorbete y la olla sin manijas, mas sin embargo aun se encuentra la Paila con deterioro.
Abierto
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FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
17 

 
MES 

 
 01 

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: SANTA CECILIA 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9352-2024 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 
REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
    

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

VARIABLE No. 3 

 

En visita de seguimiento realizada por la Supervisión, 
se evidencia que el Asociado realizó los arreglos 
correspondientes a la fractura del mesón en el área de 
higienización y el deterioro en la media caña, mas sin 
embargo aun están fracturadas las baldosas de la 
poceta de lavado. 
 

VARIABLE No. 50 

 
En visita de seguimiento realizada por la Supervisión, se 
evidencia que el Asociado cambio la tina rota para el 
sorbete y la olla sin manijas, mas sin embargo aún se 
encuentra la Paila con deterioro. 
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MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 

SEMANA N°  3     MENÚ:  16 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 

 
 
 

 
 

Apoyo a la supervision 

YUBILEYNAYA CARVAJAL MARTÍN 
  

  
Nombres y Apellidos  

52344305 
  

Cédula de Ciudadanía 
  


